
Notre carte

Formule Midi & Soir
Entrée + plat 25,00 €

Plat + dessert 25,00 €

Entrée + plat + dessert 32,00 €

Formule Enfant (-10 ans)
Menu enfant (-10 ans) 12,00 €
Steak Haché ou Nuggets de Poulet ou sCorn Dog Frites ********** Coupe Glacée 2 Boules ou
Crêpes ou Churros au chocolat

Entrées
Terrine de Lapin au Sauterne 12,00 €

Os à moelle gratiné sur salade et toasts 12,00 €

Pastramis de Bœuf, Sauce Maison et Condiments 12,00 €
(Peut être servi en plat avec frites)

Cocktail de Crevettes, Avocat et ses Bouquets 12,00 €

Salade Végétarienne (Au fil des Saisons) 12,00 €

Salade César 14,00 €
(Mélange de Salade, Aiguillettes de Poulet, Croûtons Frits, Parmesan, Œufs Durs, Anchois et
Sauce César)

Tartine de Saumon Fumé Gratiné sur Salade et Crème d’Aneth au
Citron 14,00 €

Assiette de Porcelet en Gelée 14,00 €
(peut être servi en plat avec frites)

Foie Gras de Canard, Confitures et Pralines Roses 16,00 €

Suggestion du Jour 12,00 €

*
Origine des viandes: France ou UE selon arrivage (indiqué au tableau)



Plats
Côte de Cochon (Haut de France) Mariné Soyeux à l’Aigre Doux 18,00 €

Demi Coquelet au Beurre Blanc et Champignons 18,00 €

Brochettes de Rumsteck sur Piperade 18,00 €

Araignée de Bœuf de Sept Heures à l’Ancienne 18,00 €

Aile de Raie au Beurre de Capres et Citron 18,00 €

Boulettes Végétariennes sur Pâtes (végétarien) 18,00 €

Salade César 19,00 €
(Mélange de Salade, Aiguillettes de Poulet, Croûtons Frits, Parmesan, Œufs Durs, Anchois et
Sauce César)

Faux Filet de Veau à l’Échalottes 20,00 €

Tresse de Saumon et Cabillau, Sauce Hollandaise 20,00 €

Suggestion du Jour 18,00 €

*
Origine des viandes: France ou UE selon arrivage (indiqué au tableau)

Fromages
La Tradition 12,00 €
Chèvre, Roquefort et Camembert

L'assiette de fromages de nos terroirs 14,00 €
Sablé de Wissant, Mont des Cats et Maroilles

Desserts
Gateau Truffé Vanille et Pommes Façon Tatin 12,00 €

Mousse de Fraise Façon Charlotte sur crème Anglaise 12,00 €

Savayon de Fruits Frais Gratinés et Sorbet 12,00 €

La Chocolat Pistache sur Crème Anglaise 12,00 €

Les Fraises au Vin Blanc et Menthe Glacé 12,00 €

Coupe de Glaces/Sorbets (parfums au choix) 12,00 €

Café ou Thé gourmand 12,00 €
Gâteau truffé, Mousse de banane et crème caramel au spéculos

Suggestion du jour 12,00 €

Les Produits de la Mer



Les Moules
selon arrivage: Irlande, Hollande, France / servies avec des frites / supplément de 1€ en formule.

Marinières 17,00 €

Roquefort, Maroilles ou à la Crème 19,00 €

Les Huitres
Fine de Claire N°3

Par 3 8,00 €

Par 6 15,00 €

Par 9 22,00 €

Par 12 29,00 €

Le plateau de fruits de mer
Sur commande uniquement "Préparé par notre poissonnier"

La part 42,00 €


